(/spa.ge.ti/, en Italien /spa’get :i/). Plat typique de la cuisine sicilienne et italienne.
Il se présente sous la forme de pates longues et fines, a section circulaire.
On distingue plusieurs diamétres : spaghetti (n°3), spaghetti (n°5) et spaghetto-
ni (n°7 ou 8).

%ﬂfmﬁw :

("petits rubans"). Variété de pates longues dorigine italienne similaires a la
Tagliatelle. C'est une recette populaire en Italie et particulierement a Rome.
C'est une gamme connue des gourmands car c’est avec ce plat que la sauce
bolognese, dite localement <<al ragu>>, est classiquement utilisée.

7&}/@22//& :

= Variété de pates longues d'origine italienne (centre et nord de I'ltalie). Le nom

/: \;'\ provient de l'italien tagliare (couper) puisqu’elles s'obtiennent en pétrissant de
1{ "’A' i} longues feuilles de pate que I'on coupe finement. Elles sont le plus souvent
N - ,l’)’? , accompagnées avec une sauce bolognese.

ﬁ"."- | - 7@%/&# .

("chapeau de curé" en italien). Pates farcies de forme rectangulaire, plus rarement
semi-circulaire, d'origine piémontaise. Elles peuvent étre cuisinés par pochage
dans l'eau bouillante ou a la poéle avec un peu de beurre. Elles sont le plus
souvent accompagnées d’une sauce assez simple a la tomate ou au basilic pour
ne pas altérer la saveur de la farce.

@MMZZZ .

Pates italiennes en forme de tubes aux extrémités biseautées. Elles peuvent
étre lisses (penne lisce) ou striées (penne rigate). Leur longueur (environ 50mm)
équivaut traditionnellement a cinq fois leur largeur (environ 10mm). Il s’agit
d’un type de pate extrémement populaire en Italie. Leur forme est particulierement
bien adaptée aux sauces courtes et consistantes avec des morceaux de viande
ou légumes, qui peuvent se loger a l'intérieur du tube. En Italie, "penne" signifie
"plume" dans le sens de "stylo". Le nom leur a probablement été donné par analogie
avec les anciennes plumes d'oie a I'extrémité taillée en biseau pour permettre
I'écriture.




- Spaghetti Napoletana (tomates fraiches et basilic).......cceeurrreenrrnnnenunsnsecnnsnsesnnsssesnnsnsssnssssasnsnsssnnes 15,50 €
- Spaghetti @lla FUCOIA.......coiiinrricaetncneesesnsanesanstesssnnsssssssssssssssssssssssssssssasssssssassssssssssssnsssssssnssasnssasss 16,00 €
(Tomates cerise, roquette et pesto, ail, piment, copeaux de parmesan)
Q) - Spaghetti mimosa aux trois jambons et curry facon des charbonniers écrémé ..............ccceuu.e. 16,50 €
- Pennette quattro formaggi (gorgonzola, taleggio, créme et parmesan) ........cccceccceeeecensnesasnnsnens 16,50 €
Q) - Spaghetti a la ricotta et pesto morbido aux parfums du sud..........eciinnsiinnnneininsnsenenes 17,00 €
(Ricotta, courgettes, ail, pesto de basilic, parmesan)
Q- Pennette infuocati con salsiccia al finocchiello NOStrana ..........cocveeeeeeveeeneerenenenseneneesesneseesessenens 17,00 €
(Tomates fraiches, piments, saucisse au fenouil)
- Pennette champignons des bois et mascarpone relevés al gorgonzola ..........ccceceeeveeecvereruennne 17,00 €
Q) - Spaghetti alle VONGOIE VEIACE ......cucueeeereeecrnrceereneeeesesssassssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass 19,50 €

(Palourdes, ail, vin blanc et huile d'olive)

Q) Les plus appréciés

4
S @W’ @/féﬂw intolérantes au gluten, des pates sans gluten sont disponibles.
: e = e e T



- Lasagne alla créme gratinata al fOorno ..........cciiinnnnenennnnennnnnnesnnnnssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 16,00 €
- Agnelotti di ricotta e parmiggiano aux tomates de colline et roquette.........cccceceverurrecrrvrrenennens 16,50 €
(Pates farcies a la ricotta et parmesan)
- Cannelloni ripieni di carne con crema pomodoro al fOrNO .........cceeceeeceerecnereerecnesessesnesesnesnssassesnens 16,50 €
- Fettuccine carbonara (lardons et zabaione de parmiggiano et pecorino)........c.ccceeeeeeesvesesnecnnns 17,00 €
- Tagliatelle au ragolt d’aubergines chair de tomate et pesto de basilic........ccceeevverurrinisersenannnns 17,50 €
Q- Fettuccine aux fruits de mer et crustacés, vin blanc et tomates cerise........cccceeveruereerecercerseraenees 18,00 €
Q- FEttUCCING SAPOKT AEI SUd .uueeueeeeeerenrrrersessessessssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssssssssssssssassass 18,00 €
(J. de Parme, courgettes, oignons et copeaux de parmesan, légerement écrémé)
Q- Agnelotti di ricotta aux SCampis SAUCE tOMALE CrEME .......cueevereeeererereerererssssseseseseseessssssenssssesesssans 18,00 €
- Tagliatelle aux saveurs printaniéres et léger pesto de basiliC .......ccceevrvenuerenrenersensnsansesnnsnssesansanns 18,50 €
(Basilic, courgettes, petits pois, carottes, oignons, asperges et princesses)
- Tagliatelle alla salsiccia nostrana, Shiitake et camembert ..........ccoveevrvenerrcecenenrennnecnsnesesesnnns 18,50 €
(Pates avec saucisse fraiche au fenouil)
- Tagliatelle QUX 2 SAUMONS ......uiiiiiuinininininniininniinisnisisissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 19,00 €
(Sauvages frais fumés, creme de tomates et Rogue d'Elbo)
Q- Ravioli a la truffe sauce beurre blanc et copeaux de truffes..........cceeeererereerenereeseneneesessesessessenens 19,00 €
Q- Tagliatelle a la creme de truffe, J. de Parme et champignons des bois..........ccceeereecvenrccsnennscsnsnnes 19,50 €
Q) - Fettuccine aux scampis et asperges au curry, carpaccio de beoeuf a la truffe ........ccceuvuevevnncnce. 19,50 €
Q- Fettuccine aux noix de St. Jacques et wok de [égumes parfumé au curry ........vccrcneescnenes 21,90 €
- DUO A PALES ..ecceeeeeenerreennereeesnesesesasssssessssesssssssesssssssessssasssssssassessssssssssssesssssssssssssssssnssessssnssesssssssassssase 22,00 €

(Tagliatelle au beurre salé, Parmesan et copeaux de truffe noire Fettuccine a I'encre de séche et fruits de mer)

Q) Les plus appréciés

é)//& W&, il y a presque autant de formes de pates que de fagcons de les accommoder.

e ——— I » e

Combinez-les avec une sauce légére ou une préparation plus consistante.
Saines et trés nourrissantes, elles plaisent autant aux adultes qu‘aux enfants.



P17/ /.AS au feu de bois

- Margherita (tomate, MOZZArella).........ccccevieuerieinunrinnnnnsennssnsssnnssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssasss 11,50 €
- Veneziana (tomate, mozzarella, 0ignoNs, ParmMesan) .........ceiuisensissnsssssssssssssssssssssssssssssssssassssssss 12,50 €
- Ai Funghi (tomate, mozzarella, Champignons)..........cccceireeenenencnennecesessesnsssssssnssssssssssssssssssassssasns 12,50 €
- Primavera (tomate, mozzarella, jambon CUit)......cciiininininnnninnninnnninnnninsinsssssssss 13,00 €
- Napoletana (tomate, mozzarella, anchois, capres et persil) .......cccevevececeeceecencerncsnncnncnccnncensnncnnes 13,00 €
- Calzone (pizza fermée, tomate, mozzarella, Jambon CUIt) .....cccceeeerecenenrenenrnresnesessnsaesssnsnesessnsnens 13,00 €
Q) - Capriciosa (tomate, mozzarella, champignons, jambon CuUit) .......cccceevcenercrnrnscsnscscsnnscscsssccnes 14,00 €
- Hawai (tomate, mozzarella, ananas, jambon CUIL) .......cccccvvcreernenrennnennsssssnssssssnsssssnsssssssssssnssasasssss 14,00 €
Q - Al Salame (tomate, mozzarella, ChOrIZO) .......occiininnvinennnininnininnisesnnissssessssssssssssssssssssssssnss 14,50 €
- Al Tonno (tomate, mozzarella, thon, ail et Persil)........ccccecveereereerecrenrenrennennennenseeneennesnessesnesnsssesssenees 14,50 €
- Alla Rucola (tomate, mozzarella, roquette, Parmesan).........cccecccceereceesessesaesesesnssessesssassesassassaasns 15,00 €
Q - 4 Formaggi (tomate, mozzarella, parmesan, taleggio, gorgonzola) ...........cceceeeeeevrcscsurescsusacennes 15,50 €
Q) - 4 Stagioni (tomate, mozzarella, artichauts, anchois, ceufs, jambon cuit) .......cccceceveeeeurcncecnecccnnes 16,00 €
Q) - Alla Parmiggiana (tomate, mozzarella, aubergines, roquette et parmesan).........c.eeeeeeeeeeenenens 16,50 €
- Frutti di Mare (tomate, mozzarella, fruits de mer et thon a I’huile d’olive)..........uueeeveeecrneeenanes 16,50 €
Q) - Végétarienne (tomate, mozzarella, mélange de légumes a I'huile d'olive) ........ccccevvvecurcvrunnnnnes 17,50 €
Q) - Sapori del Sud (tomate, mozzarella, J. de Parme, tomates cerise et roquette) ........ceeoeueeeereueenes 17,50 €
QD = ElISADETEE wueeeeeeeeceeecrcececececasssasassssesssstssssssssssssasssssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssnsssassssssssssssssenes 18,00 €

(Tomate, mozzarella, camembert piquant, J. de Parme, copeaux de parmesan)

Q) Les plus appréciés

%/ zz2ce, ce plat d’origine italienne fait d’'une pate a pain étalée, de tomates et recouvert de
différents ingrédients pour étre ensuite cuit au four, était considéré comme le plat des pauvres a Na-
poli dans la seconde partie du 19° siécle de par la simplicité de sa préparation. Mais ne vous y trom-
pez pas, si sa recette est effectivement facile, la facon de cuire une pizza requiert tout un art que seuls
les pizzaiolo dignes de ce nom possedent. Méme si aujourd’hui la pizza est un plat établi presque
partout dans le monde, c’est sa cuisson, combinée a des ingrédients de qualité qui fera toute la diffé-
rence dans votre assiette !

X ?ﬁwﬂ @/JWW une pizza sans gluten est disponible moyennant un supplément de 4,50 €
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= (EUTS, CrEME, PAIIMESAN ..ueeeeeeeeeecerereeeessresseesssecsssesssesssesssssessesssssesssessssssssessssssssssssssssssssssssssessssssssesssssssass 0,80 €

- Oignons, capres, olives, anChois, @NANAS ........ccccvvevieuininsinnnsinissnsisisssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 1,70 €

- Jambon cuit, salami PiQUANT, FOQUELLE .........cceeveereeenenrennnnennsnnsesessssssnsssssssssssssssssssssssssssssssnssasassnssass 2,00 €

- Sauce bolognese, Mozzarella, ChEVIE .........iiiniiininninennininnnninisnnisnnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 2,50 €

- Poivrons, aubergines, courgettes, gorgonzola, artichauts, champignons, ...........cccceceevvrccurcvrncnee 3,50€
taleggio, mélange de fruits de mer, lardon fumé

- Jambon de Parme, saumon fumé, scampis, saucisse aux fenouils, huile de Truffe..........cccce...... 5,00 €




/
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Chers clients, depuis un certain temps, le calcul des additions séparées prend des proportions qui
deviennent difficilement gérables.

C'est pourquoi, dans un souci d'organisation et afin de ne pas mettre en difficulté le service en salle,
nous demanderons dorénavant aux tables de plus de 4 personnes qui souhaitent régler séparément
leur addition, soit d'accepter de diviser celle-ci par le nombre de convives, soit si chacun préfere payer
sa part exacte, d'en calculer préalablement le montant précis avant de se rendre a la caisse.

Werct de vole compréhension.

Vous souffrez d'allergies alimentaires? N'hésitez pas a nous en faire part. Il est important de pouvoir
partager cette information avec nos chefs de cuisine afin d'adapter nos plats au mieux selon vos
besoins. Pour plus d'informations, vous pouvez consulter la liste des différents allergénes reprise
ci-dessous. Nous sommes également a votre disposition pour tout renseignement complémentaire.

1. Céréales contenant du gluten, a savoir; blé 9. Fruits a coque, a savoir; amandes, noisettes, noix,
(comme épeautre et blé de Khorasan), seigle, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil,
orge, avoine ou leurs souches pistaches, noix de Macadamia ou du Queebsland.

2. Crustacés 10. Céleri

3. Oeufs 11. Moutarde

4. Poissons 12. Graines de sésame

5. Arachides 13. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration

de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/L
6. Soja

14. Lupin
7. Lait (y compris le lactose)

8. Mollusques



